ELELMISZERBIZTONSAGI UTMUTATO
VARANDOSOKNAK

ELELMISZEREKBEN ELGFORDULO
ARTALMAS MIKROBAK

Salmonella

Listeria
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Hanyinger, hanyas
Hasmenés
Erds fejfajas, laz

Levertség

Influenzaszerii tiinetek

nebih

Amennyiben barmelyik
panaszt tapasztaljuk,

haladéktalanul keressiik
fel orvosunkat!

s

Etelt csak
OKOSAN

SAFEONSUME

KOCKAZATOS ETELEK, AMELYEKET KERULNI KELL

: Pasztorizalatlan tej

és tejtermékek

Eldre csomagolt salatak,

szendvicsek

Nyers, gyengén
atsiitott hasok

Mosatlan zéldségek,
gyiimdlesok

TISZTASAG

Mindig tiszta kézzel nydljunk
az élelmiszerekhez!

MEGFELELO TAROLAS, HUTES

Anyers és kész ételeket killon téroljuk.
Az elkésziilt ételt minél hamarabh
fogyasszuk el, vagy minél hamarabb
keriiljon a hiitdszekrénybe!
Ahiitészekrény idealis hdmérséklete

© maximum 4 °C, a fagyasztdé -18 °C.




